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PREMIUM WINES

SINGLE VINEYARD
CARMENERE 2023

Los vifiedos de nuestro Carménéere Single Vineyard han
cuidadosamente seleccionados a través de los anos, por

sido
producir
consistentemente Fruta de alta calidad con una buena concentracidon que
por un lado exprece su condicidon varietal y por otro sea capaz de tener una
crianza en barricas.

CEALMARUA VALLLY + Wont OF CHet

FICHA TECNICA

Composicion Varietal: 100% Carménere

Denominacion de Origen: Santa Cruz,
Valle de Colchagua

Vifiedos: Vifia Laura Hartwig, Cuartel Isla,
plantado el afio 2000.

Suelos: Las estratas superficiales son
franco arcillosas y en las profundas
hay depdsitos de arena.

Portainjerto: Franco

Cosecha: A mano, seleccionando racimos
en la misma parra.

Recepcion de la Uva: Los racimos
llegaron a la bodega en bins y la fruta
pasa por la mesa de seleccion.

Fermentacion: En tanques de acero
inoxidable. Se realizé una maceracién
en frio por 4 dias vy luego,
fermentacién alcohdlica durante 10
dias.

Guarda en Barrica: 100% en barrica
francesa de 3° y 4° uso, durante 12 meses.

Clarificacion & Estabilizacion:

Estabilizacion  natural 'y  suave
filtracion antes de embotellar.

Potencial de Guarda: 5 —7 afos.

- Embotellado

- ANALISIS

- Alcohol :13.0%

¢ AzcarResidual :2.83g/l

- Acidez Total :5.0 g/| (4cido tartarico)

- pH :3.68

© Produccién :6.988 botellas
:Mar 2025

Color: Limpio Rojo carmin, profundo.

Aroma: Nariz fresca hierbas
frescas y cerezas.

Sabor: En boca de medio a cuerpo , con
una entrada suave y amable, con tanino
crocante y muy frutado. Tiene un
estilo jugoso, con final ligeramente

especiado y lleno de sabores .

con

Maridaje: Esta cepa es muy versatil. Va
bien con guisos, carnes tiernas a |la

cacerola. Comidas especiadas, asiaticas
con picor, incluyendo curry, o
preparaciones drabes con  sumac.

Ideal con comida Chilena; humitas, pastel
de chocloy empanadas.

T° de Servicio: 16-18° C | 61-64° F



