
 

 

 

 

 

 

 

KRONTIRAS MALBEC NATURAL 2025 

 

 

Ficha Técnica 

Variedad: 100% MALBEC 

Alcohol: 13,5 v/v. 

Azucar Residual: 2.4 g/l. 

PH: 3,64 

Región: Tunuyan, Lujan de cuyo y Maipu, 

Altitud: 1100 a 900 MASL. 

Conducción: Guyot simple y parral 

Sistema de riego: Tradicional y goteo 

Densidad de plantación: 6.900 a 5500 Plantas/ HA 

Producción: 1.500g/ planta 

Fecha de cosecha: Mediados de Febrero 

Fermentación: Fermentación con levaduras indígenas, sin 

sulfitos agregados. 20 y 30 % de racimo entero 

Crianza en barricas: NO 

Notas de cata: 

Vista: violeta profundo con reflejos rojos 

Nariz: Moras, ciruelas maduras y arandanos en compota. Con 

un toque de tomillos silvestre 

Boca: Acidez refrestante, taninos presentes y final frutado 


